
  



 
  



 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
  
 
 
 
  
 

 
 

SPALLA STAGIONATA CON OSSO: 

spalla di suino Intera salata alla toscana 
con pepe.  Pezzatura: kg. 4,000/5,000. 

 
 

SPALLA DISOSSATA STAG. INTERA: 

spalla di suino stagionata, disossata 

all’origine, salata alla toscana. 

Pezzatura: kg. 2,500/3,5000 circa. 

POLPA DI SPALLA STAGIONATA:  
polpa di spalla di suino disossata all' 
origine, salata alla toscana.  
Confezionata sottovuoto in carta gialla. 
Pezzatura: kg. 0,700/1,100. 

 



 



 
 
 
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PEPOSO DI COSCIA SUINO DISOSSATA 

STAGIONATA: salato alla toscana Intero. 
Pezzatura: kg. 5,00/6,500. 

TRANCIO DI COSCIA SUINO STAG. : 

salato alla toscana confezionato sv in carta 
gialla. Pezzatura: kg. 1,000/2,000. 

CUORE DI COSCIA SUINO STAGIONATO: polpa proveniente da coscia di suino 
disossata all’origine, salata  alla toscana. Confezionato a metà sottovuoto in carta gialla.  

Pezzatura: kg. 0,800/1,300 . 



 
 
 

SALSICCIA E SALAME PICCANTE: preparato con carni scelte di puro suino. Insaccato in 
budello di collagene. Aromatizzato con semi di Finocchio. Pezzatura: kg. 0,600/kg. 2,000. 

 

 
LARDO STAGIONATO: lardo salato alla toscana. Confezionato sottovuoto. 
Pezzatura: kg. 0,500/5,000. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GUANCIA DI SUINO: 
guancia di suino salata alla 
toscana confezionato 
sottovuoto 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CAPOCOLLO STAGIONATO: capocollo di suino, salato alla toscana. Confezionato intero o a metà 
sottovuoto, in carta gialla. Pezzatura: kg. 0,600/0,800. 



 

SALAME ALLA TOSCANA: 
salame stagionato preparato con 
carni scelte di puro suino. 
Macinatura media, con lardo a 
cubetti. Insaccato In budello di 
collagene.  
Pezzatura: kg. 0,500/3,000 



 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
SALAMINO “IL FELICETTO”:  
salamino stagionato preparato 

prodotto senza nitriti e nitrati, 

macinatura media-piccola. 

Insaccato in budello di collagene.  

Pezzatura:  kg.  0,300/0,400. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SBRICIOLONA:  

salame tipico toscano. Preparato 

con carni scelte di suino. 

Aromatizzato con semi di Finocchio. 

Insaccata In budello di collagene.  

Pezzatura: kg. 0,700/3,500. 



 
 
 
 

 

FINOCCHIONA I.G.P: 
la regina degli insaccati Toscani. 

Preparata con carni italiane di 

suino. Aromatizzata con semi di 

Finocchio, pepe e aglio.  

Pezzatura: 1,500 / 3,00 kg 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
PANCETTA STAGIONATA: pancetta di suino stagionata salata alla toscana, con pepe. 
Confezionata sottovuoto. Pezzatura: a pezzi sottovuoto, intera, a cubetti o arrotolata. 



 

FIOCCO DI PROSCIUTTO: 
dalla coscia di suino rifiliamo 
questa parte alta e pregiata. La 
lenta stagionatura gli conferisce un 
gusto straordinario.  
Pezzatura: 3,00 / 3,50 kg 



                                                                                   
  

Confezioni Regalo con i salumi 
stagionati tipici Toscani 



                                                                                                                                                        


